
Edelstahlkorpus
Wasserwanne zur Vermeidung der Speisenaustrockung und als Fettauffangfunktion
Reduziertes Rauchentwicklungssystem
Grillfläche 265 x 420 mm
Direktes Grillen auf den Spezialheizelementen
Heizelemente klappbar
Temperatur 6-stufig regelbar bis +400 °C
Vorbereitet für die Befestigung auf Unterschrankmodul
Sonderzubehör Verbindungssteg CGN für die hygienische Verbindung von 2 Geräten

Produktvortei le:Produktvortei le:

GeräteartGeräteart Kochflächen
PreisgruppePreisgruppe B

BreiteBreite 400 mm
TiefeTiefe 650 mm
HöheHöhe 295 mm

Aufs tel lartAufs tel lart Auftisch
Temperaturbereich bisTemperaturbereich bis 400 °C
AussenmaterialAussenmaterial Edelstahl
Anschlusswert  E lek t roAnschlusswert  E lek t ro 4,08 kW
SpannungSpannung 400 Volt
Brut togewichtBrut togewicht 24 kg
SerienzubehörSerienzubehör Fettauffangwanne

Abmessungen außen:Abmessungen außen:

GerätetypGerätetyp Tischgerät
Baut iefeBaut iefe 650
BetriebsartBetriebsart Elektro
HerdbetriebsartHerdbetriebsart Elektro
Gri l l f lächengrößeGri l l f lächengröße 26,5 x 42 cm
HeizelementeHeizelemente kippbar

Elektro Vaporgrill 1 Heizzone Fläche 260x420mm TischgerätElektro Vaporgrill 1 Heizzone Fläche 260x420mm Tischgerät
Power 650 solide Qualität in Italien gefertigt mit einem Edelstahlkorpus, für den engen Raum mit einer Bautiefe von nur 650 mm.
Standgeräte und Tischgeräte sowie Unterbauten in unterschiedlichen Breiten lieferbar. Ideal für den Imbissbetrieb. Kombinierbar mit
den Kühl- und Tiefkühlunterbauten. Wählen Sie zwischen Gas- und Elektrogeräten. Gasgeräte sind auf Erdgas H eingestellt, die
Wechseldüsen für Flüssiggas liegen bei. Elektrische Geräte werden im Regelfall ohne Anschlussleitung geliefert. Die Geräte können
durch Klemmstege verbunden werden. Die Tischgeräte sind vorbereitet für die Befestigung auf ein Unterschrankmodul. Die
einstellbaren Fußhöhen von 140 bis 240 mm der Standgeräte ermöglichen eine Arbeitshöhe von 830 bis 930 mm.Der 400 Volt
Vaporrostbräter je nach Modell mit einer oder zwei Heizzonen hat eine Wasserwanne zur Vermeidung der Speiseaustrocknung und
dient gleichzeitig als Fettauffang. Das Gargut wird direkt auf den Spezialheizelementen gegrillt. Das Heizelement ist klappbar zur
leichteren Reinigung. Die Temperatur ist 6-stufig regelbar bis 400° C.

Artikel-Nr.: 10212312
GTIN: 4059395095463

Technische Daten:Technische Daten:

Sonderzubehör gegen Mehrpreis:Sonderzubehör gegen Mehrpreis:
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Verbindungss teg zur hygienischen Verbindung von 2 GerätenVerbindungss teg zur hygienischen Verbindung von 2 Geräten

Direk t  zum Produk tDirek t  zum Produk t Direk t  zu den technischenDirek t  zu den technischen
DokumentenDokumenten

VerbindungsstegVerbindungssteg

GTIN: 4059395095265

Art ikel-Nr. :  10209331Art ikel-Nr. :  10209331

Für Druckfehler keine Haftung.
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